
www.nicoandry.com

Portfolio

SECTEURS INTERNET & MULTIMEDIAS
Disney inTeRACTiVe / ninTenDo - Fox KiDs 

newRopeAns MAgAzine - snCF

AGENCES DE COMMUNICATIONS & INSTITUTIONS
eM-Lyon - MAiRie De Lyon - pM ACTion - 1psLB - siTBon & AssoCiés

eT CoMpAgnie - CoMBes pUBLiCiTe - MAxiDMUM - MAD sTUDio

SECTEURS MEDICAL & COSMETIQUES
ByRon CosMeTiCs - MyoLUx - CLiniC MeDiCo spoRT 

sKinexiAns - RAphAeL CosMeTiCs - sMs - K-LAseR

AUTRES SECTEURS (INDUSTRIE - HÔTELERIE & RESTAURATION)
BeAUMonT FineT - MiCheLin - DAnone - Mh BUsiness - hoTeL LA ToUR - oTio - siReM

FRAnChise CRepeRie BReTonne AnnAiCK - espRiT LiBRe - ApRR - AQUARiUM De Lyon



Illustrations



Illustrations  aquarium du Grand LYon 

Illustrations



Identité /charte graphique
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Invitations / E-mailing

>  C O U L E U R

Bleu vert: C : 85 / M : 0 / Y : 50 / B : 0 

Magenta : C : 30 / M : 100 / Y : 50 / B : 15

Police de caractère : 
Gotham Ultra

>  N O I R  &  B L A N C >  N I V E A U  D E  G R I S

MONPLAISIR
VILLAGE

L’Esprit Boutique

MONPLAISIR
Monvillage

l’esprit boutique

MONPLAISIR
MONvillage

l’esprit boutique

Monvillage
MONPLAISIR

l’esprit boutiqueMonvillage
MONPLAISIR

l’esprit boutique

Black : C : 0 / M : 0 / Y : 0 / B : 0 : 100

Vert : C : 66 / M : 0 / Y : 100 / B : 0
Pantone : 361 C

Bleu : C : 100 / M : 68 / Y : 0 / B : 12
Pantone : 287 C

Cyan : C : 70 / M : 15 / Y : 0 / B : 0
Pantone : Process Cyan C

Police de caractère : Comfortaa
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Identité / Bloc marques

CMJN : 98 /100/0/43
CMJN : 36 /46/92/13
Typo : HandelgotDBold
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DÉTECTEUR 

DE MONOXYDE 

DE CARBONE

SOLUTION INNOVANTE
DE GESTION D’ENTREPRISE

En partenariat avec

The New OpenERP

PERSONNALISABLE
ET MODULABLE

ÉVOLUTIF FONCTIONALITÉS
ÉTENDUES

OPEN SOURCE

www.cimra.frcontact@cimra.fr 04 27 46 99 40
Vente et maintenance informatique / Messagerie pro et agenda /  Internet et téléphonie / Gestion d’entreprise

           Gestion 
commerciale

                 Marketing  
et gestion de projet

                  Gestion des  
ressources humaines

Gestion de production

Gestion comptable et financière

MESSAGERIE TÉLÉPHONIE

Gold Partner

Edi t ion  spéc ia le  2015

CÈVRES santé : systèmes pour l’évaluation et la réadaptation musculaire - CÈVRES BP 322 SAVOIE TECHNOLAC - 73377 LE BOURGET DU LAC Cedex - Tél. : 04 79 25 25 47  - Fax : 04 79 65 76 08  

Email : contact@cevres.com - S.A au capital de 120 882 € - Siret 42250545300031 RC CHAMBERY Code NAF 8551Z

Pascal TOSCHI

kinésithérapeute

Depuis sa création, le système Myolux™  

a convaincu de nombreux professionnels 

de santé et s’est fait une place dans leur  

pratique. Pour des milliers de kinésithéra-

peutes en France et à l’étranger, il est  

ainsi devenu l’outil de référence pour :

E D I T O

6500 entorses

 recensées chaque jour en France

Pathologie de l’appareil locomoteur 

la plus courante

25% des traumatismes sportifs

Plus d’1 million d’euros 

par jour en France pour leur rééducation

2ème motif de consultation 

en cabinet de kinésithérapie
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Myolux & l'instabilité de la cheville !

ANTI-RECIDIVE

S o m m a i r e

MYOLUX en cabinet :

    une totale maîtrise de  

    la prise en charge !

5 exemples de performance 

     en cabinet avec MYOLUX

Un phénomène de 

    prescription de masse

       (
Témoignage de Jean-Luc GRISARD)

MYOLUX plébiscité pour la 

     ré
éducation post-chirurgicale 
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«MYOLUX ACADEMY»

       L
’effet boule de neige chez 

       l
es thérapeutes avertis ! 
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........

........
........

  Page 4

...et vous ?Plus de 5000 kinés 

sont aujourd'hui passés à l'anti-récidive !

● La prise en charge des épisodes aigus d’entorses 

    de cheville

● Le traitement des instabilités chroniques de cheville 

● La rééducation post-ligamentoplastie. 

Soit des motifs parmi les plus courants de consultation !

Un succès en grande partie dû à la philosophie qui  

 

a  guidé son développement : re
ndre facilement  

applicables les fondamentaux de la recherche  

internationale quant à la prise en charge de la cheville

instable. Une même philosophie qui a fait évolu-

er MyoluxTM , aujourd'hui devenu un outil hybride de 

rééducation ET de diagnostic. En complément de la 

rééducation optimale d’avant-garde qu’il permet de 

mettre facilement en place, il donne désormais accès 

à des tests fonctionnels pour un diagnostic fiable 

et objectif en cabinet. 

L’étude de validation clinique (Terrier et al. 2012) met 

en évidence la diminution substantielle des taux 

de récidives traumatiques lorsque les protocoles dédiés 

sont appliqués.

Ces résultats, associés à la capacité de diagnostic 

fonctionnel objectif, o
nt séduit nombre de chirurgiens 

orthopédiques et médecins physiques & réadaptation, 

parmi lesquels Myolux™ compte de nombreux relais 

d’opinion et de prescription. Sans compter l’engouement 

grandissant de groupes de recherches internationaux 

(Suisse, Canada, Etats-Unis) et de sociétés savantes 

internationales comme l’Ankle Instability Group qui 

développent et diffusent largement les connaissances 

théoriques et pratiques autour du système.

Ce document a pour objectif de vous faire partager 

l’actualité de Myolux™ et sa place de choix dans la prise 

en charge de la cheville instable. Pour cela, il ré
unit des 

témoignages de kinésithérapeutes référents Myolux™, 

de chirurgiens, de kinésithérapeutes du sport, etc. 

Pour explorer plus avant les nouvelles techniques de 

l’anti-récidive voire vous investir dans les études et  

formations, MyoluxTM  a créé un système complet 

de formation et partage d’informations.

N’hésitez pas à nous rejoindre  ! 

Ils nous font confiance depuis 23 ans…ou moins !

Hôpital Pitié Salpetrière / APHP / CERS Capbreton / Centre national Clairefontaine / Centre national de Marcoussis / 
Fédération Française de Basketball / Commission médicale 

du CNOSF / Hôpital Privé Jean Mermoz / CRF Marienia / Clinique du Parc Caen / Olympique Lyonnais / Paris Saint-Germain / Stade Toulousain / Olympique de Marseille / UMT 

ALBI / Etablissements Générale de Santé / Centre Médical Rocheplane / CHU Toulouse / CRF Les Massues Lyon / Hôpitaux de St-Maurice /  Ecole de kinésithérapie EFOM PARIS 

CH St-Omer / LOSC / CHM Banyuls / RC Lens / Union Bordeaux Bègles / Stade Rennais....

…Plus de 2000 cabinets libéraux en 2014 !

 Le groupe SMS

Il s’est constitu
é au cours des 5 dernières années à travers 

le rapprochement d’entités aux ambitions comparables (SMS, ADRIA, 

G2M). N
ous apportons aux kinésithérapeutes, ce

ntres de rééducation 

ou équipes sportives professionnelles un service
 commercial et technique  

de proximité au travers de nos 3 agences (Paris / Lyon / Toulouse), 

nos 16 représentants commerciaux, nos 4 techniciens et une offre  

d’équipements soigneusement sélectionnés pour leur performance  

leur fiabilité et leur rapport prix /
 bénéfice thérapeutique.

PARIS

TOULOUSE

LYON

Toulouse : 18, chemin des co
urses - 3

1100 - To
ulouse 

Paris :
 Passage Antoine Riou - N

anterre 

Lyon : 24, avenue Joannès Masset 69009 - Ly
on 

Tél. : 0
5 34 50 44 55 - M

ail : c
ontact@groupe-sm

s.fr

SOLUTIONS 

THÉRAPEUTIQUES 

D’EXCELLENCE

Importateur : 

www.physioplus.fr
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Roll-up

Identités graphiques



©
 P

ho
to

 C
op

yr
ig

ht
 B

M
W

©
 P

ho
to

 C
op

yr
ig

ht
 B

O
E

IN
G

©
 P

ho
to

 c
ou

rt
es

y 
of

 C
FM

 In
te

rn
at

io
na

l

©
 P

ho
to

 C
op

yr
ig

ht
 V

E
S

TA
S

HexTow® carbon fiber

for CFM’s LEAP  

engine blades

CFM International  

is a 50/50 joint company  

between Snecma (Safran)  

and GE

HexPly® glass prepregs  

have reinforced Vestas 

wind blades for over 20 

years

Hexcel’s Acousti-Cap® 

honeycomb for engines helps 

to make the Dreamliner quieter

PrimeTex® in the latest 

roof design from BMW

w w w . h e x c e l . c o m 

The strength

WITHIN

Habillages

ESPACE MEDOQUINE - BORDEAUX/TALENCE

PM
A

 Parc de CRéCY - 1, rue Claude Chappe

69370 Lyon / St-Didier-au-M
ont-d’Or ACCèS :

En voiture par la rocade : 

Sortie n°13 Pessac Centre - Suivre direction Bordeaux

Salle à droite après le 1er  rond-point

En voiture par les boulevards :

Tourner à la «Barrière de Pessac» en direction de Pessac.

Salle à 1 km sur la gauche

PARKING GRATUIT

En bus : 

Lignes 45, 41, 83, S5 - «Médoquine» ou «Galliéni»

INfORMATIONS ET INSCRIPTIONS : 04.72.53.17.93

ESPACE 

MÉDOQUINE

224 / 226 

COURS DU 

MARéChAL 

GALLIéNI 33400 

TALENCE

Avec, en partenariat, 

à ce jour :

 SAMEDI 21 NOvEMBRE 2015 à BORDEAUX

   OffREz-vOUS 

D’EXPERTISES SPORTIvES !

4

Avec la participation sportive de Laurent TORRECILLAS, ex-international 

de volley-Ball, consultant Comité International Olympique

INSCRIPTIONS :

Prise en charge de la formation possible selon règles en vigueur et après  

acceptation de votre demande par votre OCPA (FIF-PL, AGEFOS…)

Pour plus d’informations sur la prise en charge, 

composez le   

Votre inscription sera définitive à réception du carton-réponse  

accompagné de votre chèque à l’ordre de PMA (ou à l’ordre  

de ADM si demande de prise en charge de formation) et adressé à :

PMA – Parc de Crécy, 

1 rue Claude Chappe

69370 Lyon / Saint-Didier-au-Mont-d’Or

•  Professionnels de la santé et du sport : 190 €*  

(déjeûner inclus)

• Etudiants (sur présentation de justificatifs) : 100 €*

*Incluant : accès aux conférences, participation  

aux ateliers, documents du congrès, déjeûner-buffet, 

pauses-café.

LIVRE BLANC

THÉRAPEUTIQUE

“MAGNO
MEGAT

HERA
PY syste

m”

                            Volume 1 - O
ctobre 

201
5

Plaquettes /
Bulletins

Saint Romain  

au Mont d’Or

2015

2016



BD / Mascottes

Illustrations personnages aPRR - Illustration PLaYDo - mascottes Illustrations  aquarium du Grand LYon 
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&Traditions

Vins saVeurs

Le canton de Genève propose trois  
passionnants itinéraires didactiques  
alliant viticulture, nature et produits  
du terroir. Découvrez les variétés de cépages  
genevois grâce à différents itinéraires  
au cœur du plus grand canton producteur  
de vins en Suisse. 

L’itinéraire « Rive Droite » traverse Satigny,  
la plus grande commune viticole  
de Suisse. La balade « Entre Arve et Rhône » 
vous plonge au cœur de la région  
« Champagne » où se trouvent de nombreux 
restaurants proposant des produits locaux. 
Pour finir, l’itinéraire « Entre Arve et Lac » 
parcourt la rive gauche du Rhône  
et ses charmants villages historiques.

Genève,  
Une balade viticole ?  
pourquoi pas…

La balade viticole :
Maison du Terroir

93, Route de Soral 
1233 - BERNEx

iTinéraireS

«Rive Droite» :
25.9 km - 6h10 de marche
Meyrin - La Plaine - Meyrin

 
 

«Entre Arve et Rhône »
26.5 km - 6h40 de marche
La Plaine - Croix de Rozon

  
 «Entre Arve et Lac» :

18.9 km - 4h30 de marche
Hermance - Choulex

La balade viticole la plus longue de Suisse !

&Traditions
Vins saVeurs

Sous la houlette du chef des  
cuisines Franck Meyer qui dirige les  
3 restaurants de l’hôtel, des  
événements haut-de-gamme sont au 
programme tout au long de l’année 
et leurs équipes, au service de 
l’excellence, garantissent la réussite  
des événements familiaux et des  
manifestations officielles, comme  
le menu « dégustation thématique »  
qui a lieu tous les 3 mois et  
qui prend place au Bayview. Aussi, 
Johann Favre et Michel Roth ont su 
entrainer les convives dans un har-
monieux concert de saveurs autour 
de l’automne.  Après un accueil ir-
réprochable, chacun s’est laissé 
porter par la magie des arômes 
où la courge, les champignons, le  
coing et la châtaigne étaient sublimés 
au cœur de préparations de haute 
voltige.
Chaque met était bien évidemment 
accompagné d’un vin approprié,  
choisi scrupuleusement par le  
sommelier Geoffrey Bentrary. 
A commencer par les racines  
croquantes, vinaigrette miel citron, 
puis la tarte aux cèpes et ses pétales 
de jambon Wagyu, cazette d’Alain  
Desbouhard. Est arrivée sur le  

plateau l’Omble meunière avec son 
endive aux agrumes et ses lentilles  
Béluga, puis la vague est encore 
monté avec la noisette de chevreuil 
rôtie, cardon et truffe d’Alba… Pour 
finir en trombe sur le Baba au jus de 
raisin Chasselas… Un diner garant 
d’émotions fines et fortes !

Un peu plus loin, au restaurant  
Libanais de Joseph Moubayed, notre 
équipe a également découvert des 
saveurs inédites en piochant dans 
la kyrielle de mets fins et délicats 
qui composentune carte aussi riche 
qu’audacieuse. Des mezzes aux  
desserts, c’est une succession de 
surprises à la sauce de l’exotisme : 
l’alliance des produits nobles à des 
épices et aromates typiques, comme le  
merveilleux Filet de loup grillé à la 
crème de sésame, ou le Dôme chocolat  
marbré associé à la douceur de la  
glace au jasmin.

Qu’elles soient d’inspiration  
européenne, libanaise ou encore 
japonaise, ce sont des grandes  
expériences gourmandes au menu  
du jour de ces trois restaurants qui 
vous laissent en bouche le goût épicé 
d’un retour sans tarder !

Hôtel President Wilson, a Luxury Collection Hotel, Geneva 
47, Quai Wilson • Genève, 1211 • Suisse  

Tél. : +41 22 906 66 66  - Fax: +41 22 906 66 67

“Deux MOF réunis pour un diner  
automnal aux saveurs sidérales”

Jeudi 29 octobre,  
les épicuriens étaient rassemblés  

au sein du prestigieux  
Hôtel 5 étoiles de Genève ;  

où le chef  Michel Roth 
et son primeur Johann Favre, élu  

Meilleur Ouvrier de France en 2015 
se sont retrouvés pour une soirée  

peu banale dans le somptueux  
restaurant étoilé, "Le Bayview".

Hôtel du Président Wilson 

Evènement

8 - 9

Une journée autour d'une expérience  
gustative fabuleuse partagées  
par Jean Sciancalpore,  
son épouse Christine  
et Sonia Dumas.

Restaurant  
de "l'Hôtel de ville"

Crissier 
Restaurant 
"Le Mont-Aimé"
Bergères-Les-Vertus

Benoit  
VIOLIER                                            

Jean 
SCIAnCALpORE 

REnCOnTRE2DE
chefs 
passionnés

Rencontre

Identité packaging Maquettes / Mag

Net weight :

Poids net : 

500g

(2 X 250 g)

Informations nutritionnelles pour 100g

Nutritional informations per 100g

Energie/Energy
1690 KJ/405 Kcal

Matières grasses/Fat
24,9 g

Dont acides gras saturés/ 

Of which saturates

12,5 g

Glucides/Carbohydrate
38 g

Dont sucres/Of which sugars
 1,1 g

Fibres alimentaires/Fiber
 2,43 g

Protéïnes/Protein

6,1 g

Sel/Salt

0,6 g
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Importé par / Imported by :

CPM DIFFUSION

13, Rue jean ZAY

69800 - SAINT-PRIEST

France

HU
159 

EK

• Ingredients : 

Wheat flour, kosher margarine [vegetable oils and fats 

(palm, soybean, sunflower and maize in varying 

proportions), water, emulsifier: mono-and diglycerids 

of fatty acids, acidity regulator: citric 
acid, preservative:  

potassium sorbate, flavourings, antioxidants: tocepherol, 

fatty acid esters of ascorbic acid; colour: beta-carotene], water,  

sugar, salt. ALLERGY ADVICE : Contains gluten and soya.

• Cooking / Baking instructions :

Take the frozen puff pastry out the packaging and  

thaw out at room temperature (approx. 2 hours). 

Prepare the optional filing, you wish. Unfold the puff pastry  

(not necessary to roll out the pastry) and cut the pastry to 

optional size and shape you wish. Place a small amount 

of the filling on the likely-sized pastry. F
old and place on a 

greased baking tray. If you wish, you can baste the top of the 

pastry with water, milk or egg. Bake in a preheated oven 

(200°C) untill golden. Baking time and temperature depens 

of the type of oven and size of the product.

         
   PÂTE FEUILLETÉE SURGELÉE

• Ingrédients : 

Farine de blé, margarine kashère (graisses et huiles 

végétales de palme, soja et/ou maïs en proportions 

variables, eau, émulsifiants : mono et diglycérides d’acides 

gras, acide citriq
ue, conservateur: sorbate de potassium, 

arômes, antioxydants : tocophérol, esters gras d’acide 

ascorbique, colorant: bêta-carotène), eau, sucre, sel. 

ALLERGÈNES : Contient gluten, soja.

• Conseils d’utilisation :

Décongeler la pâte feuilletée (environ 2 heures). 

Préparer la garniture. Déplier la pâte feuilletée et couper 

selon le format souhaité. Placer la garniture sur la pâte, 

plier, et placer dans un moule préalablement graissé.  

Il est possible de badigeonner la pâte feuilletée avec de 

l’eau, du lait, ou de l’oeuf. Cuire dans un four préchauffé 

à 200°C jusqu’à ce que la pâte soit bien dorée. Le temps  

et la température de cuisson peuvent varier selon 

le poids, la taille et le type de matériel utilisé.

PRODUIT SURGELÉ  / DEEP FROZEN

Suggestion de présentation

Pâte feuilletée

Puff pastry
Pâte feuilletée

NE PAS RECONGELER APRÈS DÉCONGÉLATION !  / O
NCE DEFROSTED DO NOT REFREEZE!  



Puff pastry
Pâte feuilletée

Pâte feuilletée

Puff pastry
Pâte feuilletée

PRODUIT SURGELÉ / DEEP FROZEN

A conserver à -18°C / To be stored at -18°C

PÂTE PRÊTE À DÉROULER !

READY  TO UNROLL!

       D
EEP FROZEN PUFF PASTRY

Pâte feuilletée

Puff pastry Pâte feuilletée

PRODUIT SURGELÉ / DEEP FROZEN

A conserver à -18°C / To be stored at -18°C

Produit de : Hongrie / Product of: Hungary 
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   VINS SAVEURS

&Traditions

Frédy GIRARDET

Philippe ROCHAT

Benoît VIOLIER
4,90

CHF

®

j u i l l e t  2 0 1 5

Fr / De - 4,90€

60
RESTAURANT DE L’HÔTEL DE VILLE DE CRISSIER :

60ans...
Une mosaïque

DE GRANDS CHEFS ÉTOILÉS !GASTROMER

GASTROMER  SA Genève

14, Chemin du Champ Blanchod 

1228 - PLAN-LES-OUATES

Tél. : +41 22 794 39 10 - Fax : +41 22 794 39 14 / info@gastromer.ch

Ingrédients : LAIT écrémé reconstitué, 

Sucre, Graisse végétale de coco, Sirop  

de glucose-fructose, Poudre de cacao (4.5%),

Stabilisants*, Emulsifiant**.

Ingredients: Reconstituted skimmed MILK, sugar, 

vegetable fat coconut, glucose-fructose syrup,

cocoa powder (4.5%), stabilizers*, emulsifier**.

* E401, E407, E410, E412 ** E471  

Origine du lait / milk origin : U.E.  

(Certifié Shamour Badatz Jérusalem)

Glace
Ice Cream

Su
gg
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100 g
Portion = 60 g

Energie - Energy (kJ) 
716,5

429,9

Energie - Energy (kcal) 
171,4 

102,9

Graisses - Fat (g) 

8,7

5,2

Dont acides gras saturés (g)

from which saturates (g)

7,7

4,6

Glucides - Carbohydrates (g)
19,7

11,8

Dont sucre (g)

from which sugar (g) 

19,3

11,6

Fibres alimentaires 

Dietary fiber (g)

1,5

0,9

Protéïnes - Proteins (g) 
2,7

1,6

Sel - Salt (g)

0,0

0,0

Valeurs nutritionnelles moyennes / Nutrition facts

B
G220
CEE

A consommer de préférence avant la date

indiquée sur le côté de l’emballage et à conserver à -18°C.

Best before date indicated on the packaging side. To be stored at -18°C

Produit de : Belgique / Product of: Belgium

Importé par / Imported by: 

CPM DIFFUSION

13, Rue jean ZAY

69800 - SAINt-PRIESt - Fra
nce

1000 ml e 

600 g e
Chocolat - Chocolate / Lait-Milk

Glace parfum Chocolat

Chocolate ice cream

KASHER LAMEHADRINE HALAVI 

HALAV ISRAEL

כשר למהדרין

sous la surveillance

du Rabbinat

Kehal YeReÏM

PaRis

13 Rue Pavée 75004
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  VINS SAVEURS

&Traditions

Benoit Violier

Peter Knogl

Edgard Bovier

Vincent Dallet

Recet
tes

Divonne

Les-Bains 

autrefois

4,90
CHF

3 €
,90

Maitre et créateur d’émotions

Vincen
t DALLET

Avize VITICAMPUS

Une épopée fantastique

Des vignes et du vin !
Région  

du Léman

Lausanne  

Palace & Spa

Découvrez  

la face cachée

Benoit et Brigitte 

VIOLIER 

“Un duo d’excellence”

BADOUX-VINS

Une institution...

Champagne-Ardenne 

Terre de mémoire

®

M a r s  2 0 1 5
Fr / De

GASTROMER 

Les trésors de la mer
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  &Traditions®

Michel ROTH

Chef Exécutif étoilé Michelin

Hôtel Restaurant Président Wilson

N° ISSN 1299 - 3409 

RECETTES …

Michel ROTH

Franck GIOVANNINI

Philippe MILLE

VINS SAVEURS

Franck 

GIOVANNINI 

Chef du Restaurant 

de l’Hôtel de Ville 

CRISSIER

CELLES-sur-OURCE

VILLAGE GAULOIS !

BASTIEN

THIBAULT 

CHEF CHOCOLATIER  

CHEZ BLONDEL

CÔTEAUX  

DU SÉZANNAIS 

À découvrir en Champagne

Histoire Champenoise

BARBONNE-FAYEL

VIGNOBLES & DÉCOUVERTE  

EN SAÔNE-et-LOIRE 

A v r i l  2 0 1 6
Fr / De - 4,90€

4,90
CHFSu
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C221 1P

CE

Produit au Portugal

Poids net : 190g

Poids net égoutté : 123g

DÉCLARATION NUTRITIONELLE :

Valeurs moyenne pour 100g  

de produit net égoutté

ערכים תזונתיים ל 100

גרם מוצר מוגמר לאחר סינון

Energie (kJ/Kcal)        
          

      838/200
אנרגיה: (KJ/838) קלוריות 200

Matière grasse          
          

          
10,3 g

שומן - 10.3 גרם

   Dont acides gras saturés          
    1,7 g

חומצת שומן רווי 1.7 גרם

Glucides          
          

          
          

     0 g

פחממות 0 גרם

   Dont sucres          
          

          
       0 g

סוכרים 0 גרם

Fibre alimentaire          
          

          
  0 g

סיבים תזונתיים 0 גרם

Protéïnes          
          

          
       26,90 g

חלבון - 26.90 גרם

Sel         
          

          
          

         1
,24 g

מלח - 1.24 גרם

משקל נטו: 190 גרם

משקל לאחר סינון - 123 גרם

רכיבים

- (65%) Skipjack  

(katsuwonus pelamis) 

שמן זית (34%), מלח

  יש לאחסן במקום קריר ויבש

 יש לשים בקרור ולהשתמש תוך 2 ימים

 לאחר הפתיחה

תאריך תוקף על גבי האריזה -

מיוצר בפורטוגל ע”י

COFISA S.A 

 פורט ד פאסכה גאלה

  פיגרה דה פוז 3080801

פורטוגל

INGRÉDIENTS : 

Thon : Skipjack  

(katsuwonus pelamis) - (65%)

Huile d’olive (34%), sel.

A conserver dans un lieu  

frais et sec. 

Après ouverture, conserver 

au réfrigerateur et consommer  

dans les 2 jours. 

N° lot/ consommer de préference 

avant fin : VOIR SUR LE COUVERCLE.

Distribué par :

CPM DIFFUSION

13, Rue jean ZAY

69800 - SAINT-PRIEST - France

FILET DE THON À L’HUILE D'OLIVECapitaine NÉMO

דג טונה -

מיובא ע”י 

י.פי. שיווק מוצרים כשרים בע”מ

זנגביל 9 -  אשדוד - 77625 - ישראל

O88542842-0544937204 

פילה דג טונה בשמן זיתבאישור הרבנות הראשית לישראל



www.nicoandry.com

Portfolio


